1. MENU LUNCH €14.90 »rresona

(solo a Pranzo)

(I menu lunch comprende tutti i piatti che ‘'non hanno i simboli(S e A ")

2. MENU AZUMA €24.9OA PRESONA

Il menu azuma comprende tutti i nostri piatti, anche quelli con i simboli (S
(massimo 1 portata di (S per pietanza per persona)

* allo stesso tavolo non e' possibile scegliere menu differenti *

NEW
RIDUZIONE MENU

- 50% per i bambini con altezza inferiore ad 1.30mt
- 100% per i bambini con eta inferiore a tre anni

REGOLAMENTO MENU
al fine di evitare lo spreco, i menu riguardano il cibo effettivamente consumato,
per i piatti ordinati e non consumati interamente verra conteggiata a parte,
a seconda del listino indicato.

COPERTO € 2.00
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Per richiedere una nuova
ordinazione ruota il menu
in posizione verticale sul tavolo




Regolamento CEE 1169/2016
D.L n.109 del 27 gennaio 992 sezione llI-D.L.n. 114/2006

| nostri piatti possono contenere allergeni.
Allergeni presenti

Glutine Crostacei Pesce Arachidi Soia

Noce Sedano Senape Sesamo Anidride solforosa  Lupini Molluschi

@ e solfiti

Mandorle  Pistacchio

Al Fine di evitare spiacevoliinconvenienti si
prega diinformare preventivamente al nostro personale
nel caso di allergie o intolleranze alimentari .
Siamo perparati per consigliarti nel migliore dei modi.
Tutti i piatti potrebbero presentare tracce
di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio.
| vini e le bevande possono contenere sofiti.

Prodotti surgelati

Alcuni ingredienti dei nostri piatti ( contrassegnati con un
potrebbero essere surgelati all’ origine o acquistati freschi e
surgelati da noi nel rispetto della
normativa sanitaria vigente ) .

o *xn




ANTIPASTO

Al NUVOLE DI DRAGO NEW A2 Tofu

sfogliatine fritte realizzate con caglio di semi di soia fritte e
farina di tapioca condite in salsa Tofu

€3.00 €4.00

N

W
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A3 EDAMAME A4 WAKAME SALAD
{ogio\'\ di soia acerbi lesse insalatina con o\go
€4.00 bruna giopponese

€4.00

A

new A5 KYUURI New A6 HARUMAKI THAI 2PZ A7 Patatine fritte
cetrioli marinata involtini con ripieno di carne, €4.00
€O400 verdure /SO‘SO CH\Hy )
NP €4.00

A8 YASAI HARUMAKI 2PZ A9 TORI KARAAGE 3PZ All KOROKKE 3PZ

involtini con ripieno di verdure verza, polpettine di poHo fritto crocchetta di pafate alla giapponese,
carote e c'\poHo /SQ\SQ ch\’Hy €4 00 salsa CHHy
€4.00 ¥ €4.00

¥
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DIMSUM

ifele) di cucina dello Cina meridionale

A12 JIAOZ| 4PZ

ravioli ripieno di carne suini e
verdure al vapore, 4 pz

€4.00

&
\6‘{5

Al13 SHAO MAI 4 PZ

ravioli aperti ripieno di pesce e
carne suino ,‘robiko

=€O:6.OO

gi(,j_

B Al4 XIA JIAO 3PZ

raviol; ripieno di pesce al
vapore ,tobiko

©A15 JIAN JIAO 3PZ

ravioli ripieno di carne e
verdure alla stile feppan

€6.00
Q

n2]
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Al6 MANTOU 2PZ

il pane cinese cotfto al vapore

€4.00




A17 MANTOU SP 2PZ

tempura del pane cinese

€4.00
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© A19 GYOZA MIX

mix di ravioli con ripieno a base
di mazzancolle e verdure

€8.00
AT O

3

A20 GUA BAO-POLLO 1PZ

il pane aperfo con poHo in fempura,
insalata ,salsa spicy maio

€5.00
&

‘t\(‘(j

A A21 GUA BAO SALMONE 1PZ /

salmone alla piastra, mso\ofo/ salsa ella% It
maio, sesamo

€5.00

Na)
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© A22 CHANG FEN 1PZ

involtino di spogheﬁi di riso con ripieno
di gombem’ ,in salsa a base di soia

€8.00



INSALATE

A A23 KAISEN SALAD

insalatina con pesce mix, avocado
e verdure, salsa al sesamo /citrus/p

€8.00

50 F

2 i
A24 MANGO SA

insalatina con frutta n a ._?’.-
e verdure salsa al o/citrus jor

€7.00 | A
0 | o
NEw A25 EBI SALAD

insalatina con mc
verdure e cipo||o

€800
0

A26 EBI SU

Insalatina con Gambero, alga,
cetrioli sesamo e salsa Ponzu

€6.00
AV

A27 Tako Su

Insalatina con Po|\'po, o\go, ce’m’o\i,
sesamo e salsa ponzu

€6.00
A0

K9 Involtini thai K10 Involtini thai 2

pasta di riso, msoHo, cemo\b surimi, pasta di riso, insalta ce‘rr'\oh/ so\mone,

salsa thai e maionese carote, spoghe’rﬁm di soiq, salso thai e maionese
€6.00 €6.00
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A30 SUANLA TANG A31 WEIZENG TANG .ASQ DONG YING TANG

crocchetta di patfate alla giapponese, Zuppa di miso To{u/o\go e zuppa fipica della cucina
salsa dey erbodpo“mo thailandese
€5.00 €4.00 €6.00

)] | i & d

TEMPURA

S1 YASAI TEMPURA S2 TEMPURA MORIWASE S3 IKA TEMPURA
frittura giaponese di verdure frittura giaponese di verdure mix frittura giaponese di calomari,
mix, salsa fempura (a base di e ggmbero/ salsa fempura salsa Ch\Hy
soia zenzero) (a base di soia ,zenzero) €800

€10.00 ¥

¢
¥

S4 TORI TEMPURA & S5 EBI TEMPURA 4 PZ #ev(§) S7A EBI NO KEKI 2PZ

Straccetti di poHo in fempura fempura dei gomber‘\ fempura di tartar al gombero

€7.00 impannato al mandorla
€8.00

0

el
7 £

%
el
yUS

(S S7 KATAIFI 2PZ

fempura di gombero arrotolato
con la pasta kataifi S4B

S6 TORI TEMPURA
frittura giaponese

di poHo impanato

€6.00




Pl RAMEN

‘rog\iofe”e di frumento
in fondo bruno giopponese,
uova, erba cipoH'\no e o\go

P4 ¥3#2 FEN SI

spaghetti di soia saltato con
verdure e carne /pesce

€8.00

P7 “F£% NIAN GAO

gmocc%i di riso saltato
con le verdure, {unghi shitake

e g.di bambu
€6.00

P11 Yaki "spaghetti”

Pasta all'uovo saltato con verdure,
uova e pesce servito sulla piastra

€11.00

P2 /N4 Udon

spogheﬁ'\ di grano fenero saltato

con \e verdure/ uova e gomber\
5&00

P5 24 Nama Udon

spogheﬁ'\ di grano tenero
saltato con le verdure e
pesce salsa tonkatsu

P8 | AR IR
RISO SALTATO ALLA
CANTONESE

riso saltato con uova,
p'\seHi e prosciuffo cotffo

€6.00
%R

P3 ¥3T FEN GAN

spogheﬁ'\ di riso saltato con
uova e verdure

€6.00

P6 Soba

Spogheﬁw di grano saraceno
saltato con le verure e
gomber'\

€8.00
& /B

P9 RISO IN BIANCO

riso in bianco e sesamo
€3.00
0]

P10 LD
KAISEN YAKI MESHI

riso saltato con uova ,verdure e pesce

€10.00

YA




GAI FAN

NEW P12 GAlI FAN AL MANZO

rosebeff ai cinque colori
accompagnato con il
riso bianco

€10.00
Nt



SECONDI

Z1 POLLO SHUANG Z2 POLLO ALLE Z3 POLLO IN SALSA
DON MANDORLE AGRODOLCE

pollo saltato con i funghi pollo saltato con verdure frittura di pollo impastato fritto
shitake bambu e salsa mix ,mandorle, con salse offogato in salsa agrodolce

di soia ﬁpiche della cucina cinese €7.00

€7.00 =§:7.00 kf

74 POLLO AL Z5 POLLO ALLO & Z6 GAMBERO
LIMONE STILE IMPERO ANACARDI

pollo e limone saltato in pollo saltato con le verdure in gambero saltato con carote
salsa al limone. salsa piccante ,arachide e anacardi

€7.00 €7.00 | .00

¥

& Z7 GAMBERO Al & 78 GAMBERO AL A710 GAMBERO IN
FUNGHI E BAMBU LIMONE SALSA AGRODOLCE
gambero salto con funghi gambero affogato in frittura d'\gombero impastato,
shitake ,g.di bambu salsa al limone affogato in salsa agrodolce
€8.00 €8.00 €9.00

AZ9 GAMBERO AL
SALE E PEPE

gombero saltato con le spezie,
peperoni e cipoHo frittati

€10.00




Z11 VERDURE Z12 Pollo alla piastra aZIZ’: MANZO ALLA
SALTATE POHQ saltato con cipollotti e PISTRA
verdure mix saltato servito sulla piasfra manzo saltato con cipoHoHi e

A Z14 GAMBERO ALLA  NEv&Z15 MANZO Al

servito sulla piasfra

€11.00

A K5 GAMBERI Al

PIASTRA FUNGHI E BAMBU CINQUE COLORI
gombero saltato con cw’poHofﬁ e Rosebeff salto con Funghi gomebm e verdure mix saltato
servito sulla piastra shitake, g.d'\ Bambu mga\s‘o thai al peperoncino
€11.00 €9.00 c hoslico

€9.00

%%z

S K6 GAMBERO AL
COCCO

gombero salto con pise”i in
salsa cocco alla thai

€12.00

K7 POLLO AL CURRY

poHo saltato con verdure
in salsa al curry

=§7.00

g

s



‘GAN GUO”

piatto alla lampada cinese, & un piatto tradizionale
cinese della zona di sichuan dove la cottura del piatto
viene suddivisa in 2 parti, la prima parte viene condito dal
cuoco e la seconda parte della cottura avviene sul tavolo,
poiche sard il cliente a decidere la durata della cottura finale

New S Z17 GANGUO GAMBERO

mazzancolle ,verdure ;spezie
peperoncino, e germog\\’ di soia

€10.00
T ()

New S Z18 GANGUO POLLO

po”o/verudere ,Spezie,peperoncino
e germog\i di soia

€800
Y

NEw S Z19 GANGUO VERDURE

Verudre mix spezie
=€:6.00




TEPPANYAKI : alla piastra

S8 YAKI TORI 2pz S9 YAKI IKA 2pz A S10 YAKI EBI 2pz
spiedini di pollo alla piastra con seppioline alla piastra con spiedini di gamberi alla piastra,
salsa teriyaki salsa teriyaki salsa teriyaki

€7.00 €8.00 €8.00

Nev (§) St YAKI HOKKIGAI 2pz  #S12 YAKI SAKE S14 YAKI ITAME
po\po di capasante alla pistra, salmone alla piastra, asparaggl
salsa guocomoHe salsa Teriyo\m €6.00
€8.00 €9.00

Y ;‘)- » (S s15 YAKI AEBI 2pz

':"‘~ gomber'\ argenfini alla piastra
"‘"’.\.ﬂ:

’9 €10.00
ol

Gl
’
»
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S S16 YAKI SCAMPI 2pz

scampi alla piasfra

€10.00



POKE

Insalata di Pesce o verdure accompagnato con il riso bianco

NEW

NEW

NEW
NEW

NEW NEW



STARTER

massimo 2 piatti di S a persona

New'S R1 MILLEFOGLIE 2PZ

ﬁoghoﬂne di pasta di riso
con salmone, formaggio sp,
salsa ’rem’yok\'

€6.00

NEw 'S R2 MILEFOGLIE
MAGURO 2PZ

s{oghoﬂme di pasta di riso
con tonno, formoggio sp,
crema al tartuffo ,Tob\’ko

€8.00

¥

Newd R3 PRINGLES 2PZ
patafine , tarftar di
salmone, formaggio sp.
guocomo“e

€6.00
S

NEW A R4 PRINGLES 2PZ

patatine, tartar di
salmone in salsa spicy
maio, erba c'\poHino

tobiko
€6.00
A

NEw S R5 KAPPA MAKI 2PZ

involtini con rieno di cetrioli
con salmone oH‘esfemo,
mango e salsa al mango
po\vere di cocco

€6.00




SUSHI MIX

SM 1 SUSHI MIX 13PZ

6 nigiri/4uramaki/3hosomaki

€12.00

SM 2 NIGIRI MIX 12PZ

12 nigiri

€12.00

SM 3 URA MIX 16 PZ

4 tipi di uramaki mix

€16.00

A SM 4 SUSHI & SASHIMI
MIX 22PZ

6nigiri/4uramiki/6hosomaki/6sashimi
€22.00

A SM 5 BARCA
(MIN 2 PERSONE)

10nigiri/8uramaki/6hosomaki/ltemaki/
4gunkan/4futomaki/9sashimi

€46.00




mOZZOI’]COHG

€4.00

N5 TAKO
Polipo
€4.00

N7 AMAEBI
Gambero A.Crudo

€4.00

A N10 SAKE FLAMBE

Salmone alla fiamma, salsa ’reriyok'\,
grone“o di pis’rocchio

€5.00

NEwA N12 TAl FLAMBE

Branzino alla fiamma,
olio al f.bionco, erba cipo||mo

€5.00

#ev(S)N14 MAGURO FLAMBE 2

tonno alla fiommo, salsa al pesto,
salsa ’reri\/ok\'/ maionese

€5.00

N16 BLACK SAKLE

riso venere, salmone

€4.00

N18 BLACK TAI

riso venere, branzino

€4.00

branzino

€4.00

'S N6 CRAB

surimi, maionese |eggermen+e
alla fiamma

€4.00

N9 ANAGO

Angui”o in stile
‘repponyaki
€4.00

newA N1l MAGURO FLAMBE

Tonno alla {iommo,
shicimi, erbocipo”ino

€5.00
wew(S)N13 SAKE FLAMBE 2

salmone alla fiommo,
salsa ai funghi salsa Teriyoki,
maionese

€5.00
wew (S) N15 TAl FLAMBE 2

branzino alla ﬁommo, salsa al
pesto rosso, salsa feriyoki,
maionese

€5.00
N17 BLACK MAGURO

riso venere, fonno

€4.00

N19 BLACK EBI

riso venere, gombero cotto

€4.00




HOSSOMAKI 6pz

:

H‘l SAKE H2 MAGURO
salmone tonno
€5.00 €5.00

H3 EBI H4 KAPPA
gombero coffo cetrioli
€5.00 €5.00

H5 MANGO Hé6 AVOCADO

mango O\/OCOdO
€5.00 €5.00

H7 EBI TEMPURA NEW(S H8 SAKE TEMPURA
maki con gombero in fempura, maki con salmone in

salsa Ter'\yoki tfempura, tartar di salmone,
€6.00 salsa spicymaio, erba
c'\poHino e posfokofoiﬁ
€800 =

S H9 SAKE PHILA S H10 SAKE FRUIT
maki con salmone in tempura, maki con salmone in
?ormoggio.spovocodo e salsa tempura, {ormoggio.sp.
Ter'\yoki frutta e salsa Ter\'yok\

€8.00 €8.00



URAMAKI 8 pz

Ul Tsunakan U2 Sake Sp

tfonno cotto, C}\/OCC}dO/ Salmone Ovocodo,
mais e maionese {ormoqg\’o sp, pistacchio
€9OO in po\vere

€9OQ

U3 Tuna U4 Sake

TOW’WO AVOCO(JO SO‘!’WOHQ OVOCO(JO

€9.00 €9.00

SE
U5 Crab Ueé Aki ,
Japanese crab stick, Salmone cotto e formaggio sp,
maionese ,avocado salsa Ter\'yok\

€9.00 I €9.00

U8 Crab Sp

Japanese crab stick, cemo\\',
avocado, salsa spicy maio,
cipolla fritta

€9.00

N7

U7 Ebi

Gambero in fempura,
pasta kataifi, maionese e
salsa Ter\'yuk\'

€9.00

Salsa Teriyaki : & una preparazione tipica della cucina giapponese a base di salsa di soia, mirin, sake e zucchero



=

U9 Spicy Sake U10 Spicy Tuna

Tartar di salomone, erba cipolling, Tartar di Tonno,
salsa Kimiji salsa kimji e erba

€900 C\pono
N 5:9.00
:ifwr:j N

Ul Vege U12 Chiken

Verdure in fempura, Pollo in fempura, avoca Jo/
avocado, maionese e maionese e salsa Ter'\yok\'
salsa Tem‘yok\ €9 00

€9.00

Y
N7

jnz)
N

URAMAKI SP 8 pz

A U13 TIGER A Ul4 TSUNAKAN SP

Gambero in tfempura, tartar di So\mome, tonno cotto, ovocodo/ mais,
pasta kataifi, maionese e salsa #eriyok\' messo in fempura, salsa spicy maio

§12.00

A U15 DOUBLE SAKE A Ul6 DOUBLE SAKE FALMBE

SO“WOHG C1‘Y0<2C1d0 con Salmone avocado con salmone
salmone all'esterno all'esterno alla fiamma,
€-|2 00 salsa Temyok\

€14.00



Nev (§) U25 DRAGON

A U17 DOUBLE TUNA

Tonno Avocado con
Tonno all'esterno

€14.00

A U19 PHILA SP
Salmone ,Formoggio sp. con
avocado oH‘esTemo/ pasta di tempura,
salsa Ter\’yok'\

€12.00

NEV (S U21 AKI SP

Salmone cotto e formaggio sp. con
salmone all'esterno eggermente alla
ﬁormvwo/ pasta kofom/ salsa ’(;:H'\/Ok\'

€12.00

J(Jp@ﬂ@c“ (!’O\'J stick, maionese,

anguilla all'esterno

ki

MANGO SP

D, (',(;JFHO‘ con g('l!'T"L'}@!T) ('.TU('JO

Nev (S) U26

A U18 RAIMBOW
Gambero A.Crudo, avvocado
con pesce :

mix all'esterno ," i

NG
S U20 AZUMA
Gambero in tfempura, {ormogg'\o sp.
avocado con salmone all'esterno
e salsa Tem‘yok\'

€14.00

[a ,}J

NEw (S U24 TROPICALE

Japanese crab sﬂ(,k mango,

cetrioli tobiko, con salmone
I

al esterno, salsa mango

€12.00

?:‘{:l

formaggio sp

€12.00

nev (§)U27 SAKE TEMPURA

c
20 ‘ mone in fem purag,

basta
d fempura e salsa \@rwok\



RISO VENERE

NEw S U28 GOLD

salmone, avocodo,
fioco di {ormogg'\o/
tobiko e po|vere di go\d

€10.00
= U29 BLACK EBI

=] Riso venere, insalata, gambero in
tfempura, pasta kataifi e salsa Ter'\yok'\,
polvere di Gold
€10.00

U30 Black Sake

RiSO venere, so|mome e O\/OCO(JO

€9.00

U31 Black AKI

Riso venere, scag\ie di salmone
gr\g\\oﬁo, {ormoggio sp,kcﬁoiﬁ
e salsa Tenyok\

€11.00
,f% @

U32 Black Vege

Riso venere, avocado, zucca in
tempura, formaggio sp.

salsa Temyok'\, groneHo di

pistacchio NEwU33 Black Chips
€12.00

Riso venere, ovocodo/ zucchine in
fempura, maionese. salsa Ter\yok\,
patatine fritte

€12.00

New (S U34 Black Guacamolle
riso venere, tempura di gombem
guocomoHe/ pasta kataifi,
fer'\yok'\

€12.00



TEMAKI
T1 CRAB

JQDOHQS@ Cr()b S'\CR/
maionese ,O\/OCOdO

€4.00

T2 SAKE

SU‘?’TWOV’W@ e O\/\/OCOdO

€4.00

T3 MAGURO

tonno e avoocado

€4.00

T4 PHILA

salmone, formaggio sp,
avocado

€4.00

T5 EBITEN

gombero in fempura,
maionese e salsa Temyok'\

€4.00

v



Té Ebi A.
Gombero A.Crudo/

O\/\/OCQdO

€4.00

T7 Spicy Sake
Tartar di so\omome/
salsa Kimiji

€4.00

T8 Spicy Tuna

Tartar di Tonmo/ salsa k\mﬂ e
erba cwpono

€4.00

T9 Ebiten Sp

Gambero in fempura,
tartar di salmone in salsa \«'\mj\'

€6.00
i~ Nev S

T10 Black Sake

Riso venere, salmone, avocado
po|vere di 'go\d”

€5.00
NEW



ONIGIRI Tpz

O1 SAKE

con ripieno
al salmone

€4.00

02 MAGURO

con ripieno
al tonno

€4.00

O3 AKI

con ripieno al salmone cotto
e ?ormogg'\o sp/.so\sg Ter‘\yok\

€4.00

O4 EBI

con ripieno al mazzancolla
in tempura, salsa Teriyok\’

€4.00
&

&

NEV O6 SPICY TUNA

con ripieno al tonno,
salsa k\'mji ed erba cipono

€4.00
NS

NEV O5 SPICY SAKE

con ripieno al so\mone,
salsa kim]i

€400
NS




GUNKAN 2p;

massimo 1 piatti di S a persona

NEW A G1 sake €5.00
avvolto con il salmone, tartar di salmone,
maionese, tobiko e pasta kataifi

NEV A G2 Spicy Tuna €5.00
Avvolto con il fonno, tartar di tonno con salsa
k\’mj\ ed erba cipollina

ES

A G3 Spicy Sake €5.00

Avvolto con il sn\mon@, tartar di salmone con
salsa K\mji/ tobiko

o

S G5 Zucchine €5.00

A\V\/O fo con ZJ(LC}'HHG, H’WOZZQHCOHO, ;\OpOV’W@SQ
(fr(“ib ST Ck/ T(leO, mdaionese

Nevw A G7 Phila2 €6.00
Awvolto con il salmone [O'mmgg O sp p\smcdﬂo

N7 =
¥

A G8 Phila3 €6.00

Avoolto con il salmone leggermente alla fiammo,
formaggio sp, bricciole di mandorle salsa teriyak

ER=




A G6 PHILAI nev & GO PHILA 4

awvolto con il se\mone, riso venere, awolto con il

](OmeggiO Sp O\/\/OCOdO so\mone, Formogg\o Sp ,SQ‘SO
Ol mango
€6.00 R

€6.00 .

ew (§)G10 PHILA 5 #ew(§) Gl EBI SP

avvolto con il so\mone, avvolto con il so\mone/

po\peﬁme di patate fritte, gombero in fempura,

formogg\'o sp salsa Ter'\yok'\ kataifi salsa guocomo”e,

€600 {ormogg\o sp, Temyokw
= €6.00

&

wev (§) G12 TARTUFFO 1PZ nev (§) G13 MAZZARA 1PZ

awolto con il salmone awvolto con il tonno e gombero
tartar di salmone alla ﬁommo/ rosso d mazzara, p\sfocch\o

crema di t.nero, tobiko €4.00
€4.00 0



SASHIMI

massimo 1 piatti di .o persona

M1 SAKE 4PZ

SO‘mOﬂ@

€6.00

A M2 MAGURO 4PZ

fonno

€6.00

A M3 TAI 4PZ

Branzino

€6.00

A M4 MIX 6PZ

salmone,branzino,tonno

€8.00

(S M5 AMAEBI 2PZ

Gme@I’O rosso d\' mazzard

€7.00

(S M6 SCAMPI 2PZ
€6.00

(S M7 OSTRICHE 2PZ
€6.00




CARPACCIO massimo 1 piatti di (§)a persona

A M9 Maguro

carpaccio d i tonno in sa ‘ sd
ponzu /c frus (1‘ wasda L\

€6.00

A M8 Sake

carpaccio di salmone in salsa
ponzu /citrus al wasal

A M10 Tai

carpaccio d\ B?’U’WZHK) in salsa

ponzu /citr us (‘.‘ wasda L

€6.00 ()

NEW'S M1l Carpaccio Flambe

Fettine di pesce Mlx le jermente
scoftato /s('t‘sm al sesamo

NEVW'S MI3 Maguro Tataki

T()H!‘O scottato OHO S’HC}’H'V”H

(miscela di spezie tipica delle
cucina giappo

>

su letto di rappa bianca salsa Ponzu

NEw 'S M12 Sake Tataki €10.00 )

Salmone scottato,

sdlsa O‘ sesamo

€10.00 ()

NEw (S M14 Guacamolle

Salmone scottato in salsa

(ZUOCOW“OHQ /SO‘SQ ponzu

€10.00

Salsa Ponzu : preparato di mirin, aceto di riso, fiocchi di katsuobushi e alga(konbu) e succo di yuzu o sudachi

Salsa Citrus : salsa a base di soia ,succo di citrus ,e wasabi japonica



TARTAR massimo 1 piatti di S a persona

A TAIl SAKE

tartar di so\mone, guocomo”e,
tobiko e bricciole di mondor\e,
salsa ponzu/cwus

€;8.00
$e

A TA2 MAGURO

tartar di tonno, guocomo”e/
tobiko ed erba cw’po”'\no,
salsa ponzu/cwrus

€8.00

!
(}r’/‘

A TA3 TAI

tartar di bronzmo, olio al
tartuffo b\'onco, lime e
Ccocco in po\vere

€8.00

S TA4 EBI

tartar di gombero d., mango e
cappero salsa al mango

€8.00

NN

W

new (S TA5 TRIS
pesce mix, guacamolle
c'\ppo\o fritta,
salsa ponzu/cwrus

€8.00




SCIUsO

dal Menu

YUZU TARTE

3('7‘\,JFCT1 "’OH(T,('H?’T“\O (lHO yuzu e agrumi

ricoper to da una sof ‘ ICe meringad

€ 6.00

. O

e

SAKURA

\x/W(:)L,E:*}éE? d\ amdadrena con cuore (,J'\

'm;m(ﬁ:)r ‘O e C ‘\\'f?g'\(]

€ 6.00

CHEESECAKE MATCHA

Cheesecake con base biscotti al te
matcha

€ 6.00

SHIZUKU

REIWA

T\V/M'M,S?Q a (f\()(f‘(,()‘()'(? con un cuore d\

marmellata di ?yogwo i

€ 6.00

HIROMI

Mousse di prugne e humeshu con
cuore di \ompone,ﬂ tutto avvolto
nella "castellail |eggerissimo pan di
spagna giapponese

€6.00



DORAYAKI AZUKI DORAYAKI CIOCCOLATO

Pancake giapponese (pre{erﬁo da Doraemon) con Pancake giapponese (pre{erﬁo da Doraemon)
ripieno di AZuki(mormeHQTQ di {ogio\'\ rossi di Hokkoido) con ripieno al cioccolato
€ 4.00 € 4.00

MOCHI ICE CREAM  GELATO AL TE
Palline di riso g|uﬁnoso con il ripieno MATCHA

di ge\;ﬁo / Tél v/ercle / m;}ngo/ciocco\ofo/ ge\o‘ro al gusto di t& verde
cocco/ vaniglia/ pistaccnio € 5 OO
€ 6.00/3pz

GELATO FRITTO ALLA
VANIGLIA

Gelato alla vom’g\\'o rinchiuso con la
pasta, messo in frittura

€5.00

v



NONNA 4.0

una base di gusfoso crumble al burro occog\ie la freschezza della cake al
limone con crema pasticcera al limone, una delicata mousse alla \/ng\'\o
e panna fresca avvolti da un‘e\egonfe g\osso dorata.

€6.00

GOCCIA TIRAMISU

una delicata nuvola di dolcezza che incontra la consistenza

del pan di Spagna inzuppato al caffe e profumato agli agrumi e
al cardamomo, tra una crema al mascarpone e panna fresca e un
delicato cremoso al caffe

€6.00




GEOMETRIE DI CIOCCOLATO CUBO Al DUE CIOCCOLATI

E PERE crema con panna fresca e cioccolato bianco,
Crema al cioccolato fondente con pasta di arricchito da uno strato di crunch alla
cacao del Modogoscor, purea di pera e nocciola, su base di pan di Spagna.

cubetti di pera italiana, decorata con Ricoperto da un velo al cioccolato fondente
cioccolato fondente. con pasta di cacao di Santo Domingo.

€ 6.00 € 6.00

GIROTONDO ALLE SORBETTO AL SORBETTO AL
MANDORLE LIMONE CAFFE E BAILEYS
pan di Spagna delicatamente alcolico/analcolico

inzuppato al rhum e crunch € 5.00 € 5.00

alla nocciola. Crema con pasta
di mandorle di Sicilia e panna
fresca. Ricoperto con un velo di

cioccolato bianco.

€6.00



BIBITTE
Acqua Naturale 750 ml /500ml

Acqua Frizzante 750ml /500ml

Te arizona 500ml:
Limone /Pesca/té verde
Tisana té calda:

Te verde /al Gelsomino

BIRRE
Asahi 330ml

Asahi 500ml
Tsingdao 640ml
Sapporo Premiun 650ml

‘ j‘

Ihso)
Ecq 135 ml/330ml

RIA

acchiato

L
inato
v B

Sapporo Premium Black (rossa)650ml

€ 2,80/€2,00
€ 2,80/€2,00

€ 4,00

€ 4,00

€ 3,50
€ 5,00
€ 5,00
€ 6,50
€ 7,00

- vanda alcolica ottenuta dalla fermentazione

€ 5,00/ € 8,00

€1,20
€1,50
€1,60
€1,60
€2,00
€3,50
€3,50



Vini Bianchi

Vini Vie d'Alt Bottiglie /calice
Friulano €12.00/€2.50
doc friuli orientali 13.5%vol
Malvasia €14,00
doc friuli orientali 13.5%vol
Sauvignon €14,00
doc friuli orien’rq|i 13.5%vol
Pinot grigio €14,00
doc friuli orientali 13.5%vol
Verduzzo Friulano €14,00
doc friuli orientali 12.5%vol

Chardonnay €14,00

- igt venezia giulia 13.5%vol :

Traminer Aromatico €14,00
igt tre venezie 13.5%vol ' :

'A.'¢.~

- Vino Rosso

Vini Vie a  Bottiglie /calice

’

 €12,00/€250

- _-. - + =
Spumante s

@‘]2,5%\/_

igt mi|esimo’ro-'[;'
) ™ "“'4

e
-



