All You 1

€16.00

MENU CENA

€27.00

COPERTO €2,00

ESCLUSI LE BEVANDE, CAFFE, LIQUORI, DESSERT E LE
RICHIESTE FUORI MENU.

- Per il menu all you can eat tutti i componenti
del tavolo devono partecipare

- Il cibo lasciato sul tavolo si paga a parte

- I bambini inferiori ai 120cm pagno la metad

** E consigliato non dare da mangiare ai bambini "UOVO DI PESCE’,
in quanto potrebbero provocare allergie



Allergeni

Decreto legislativo n.109 Del 27 gennnaio 1992 sezione Il e decreto legislativo n.114/2006.
Eventuale presenza di allergeni nei piatti preparati e somministrati da questo locale.
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1. Glutine 2. Uova 3. Pesce 4. Crostacei 5. Arachidi
e derivati
D ©
6.Soia e 7.Sedano e 8. Uova 9. Latte e 10. Frutta
derivati derivati di pesce derivati a guscio e
derivati
M (@)
®
1. Senape e 12. Sesamo 13. Anidride 14. Lupino e 15. Molluschi
derivati e derivati solforosa e derivati e derivati

solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro
personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo
una dieta vegetariana.

Un nostro responsabile incaricato & a vostra disposizione per fornire ogni supporto.



Prodotti Surgelat

Per garantire la massima sicurezza dei nostri clienti, utilizziamo esclusivamente pesce
abbattuto per almeno 24 ore alla temperatura di -20°C nel rispetto delle normative
europee 853/2004.

Per motivi stagionali alcuni cibi potrebbero essere surgelati all'origine o acquistati
freschi e surgelati da noi con l'abbattitore di temperatura per la corretta
conservazione delle normative sanitarie.

* Prodotti surgelati

9‘ Piatto piccante
“', Piatto vegetariano
O Piatto cotto

O Piatto crudo

O Piatto semicotto



Piatti Of

(O 501. JD DELUXE*

(max 1 porzione a testa con menu cena)
salmone, tonno, branzino, gambero rosso, salsa in
bianco

€10.00

6066

(O 503. JD SCAMPI ROLL

(max 1 porzione a testa con menu cena)
scampi*, avocado, sesamo, tobiko e maionese, 8pz

O 505. SASHIMI SCAMPI

(max 1 porzione a testa con menu cena)
scampi*, 2pz

€10.00

h
\—

fell

O 502. CARPACCIO POLPO

(max 1 porzione a testa con menu cena)
polpo*, sesamo, salsa ponzu

€ 8.00

000

(O 504. CUCCHIAIO*

(max 1 porzione a testa con menu cena)
degustazione di pesce misto al cucchiaio con salsa

frutta della passione

€10.00

006




(O 506. ASTICE ROLL
(moaox 1 porzione a testa con menu cena)
astice*, avocado, surimi* di granchio, gamberoni*
cotti, maionese, salsa rosa, philadelphia, tobiko,
8pz
€ 20.00

O 507. SASHIMI AMAEBI

(max 1 porzione a testa con menu cena)
gamberi rossi*

€15.00

(O 508. SASHIMI SPECIAL*

(max 1 porzione a testa con menu cena)
sashimi misto di salmone, tonno, branzino,
gambero rosso e scampo

€15.00

0o

(O 509. AMAEBI

(max 1 porzione a testa con menu cena)
mango, avocado, gambero rosso*, salsa frutta
della passione

€12.00

00

‘@ 510. GAMBERONI IN TEGAME

(max 2 porzione a testa con menu cena)

gamberoni*, carote, zucchine, bambu, peperoni,
cipolla, porro

€ 11.00

000
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0 1. EDAMANE
fagiolini di soia*
€ 4.00

4. RAVIOLI AL VAPORE*
maiale, verdure, 3pz

€ 3.50

000

IKJL;

7. INVOLTINI DI
PRIMAVERA W

verdure miste, 2pz

€ 3.00

00

10. PAN CONIGLIO*

pane cinese con ripieno di
crema alluovo, 2pz

€ 3.50

¢ NORE]

W 2. WAKAME* W 3. RAVIOLI ALLE
insalata di alghe VERDURE*
€ 450 verdure miste, 3pz
@0 € 3,50
000

5. RAVIOLI AL VAPORE 6. SHAOMAI*
BRASATI * ravioli al vapore con carne,
maiale, verdure, 3pz pesce e verdure, 3pz
€ 4.50 € 4.00
000 2 NANORN ¢

-"9

8. INVOLTINI DI GAMBERI 9. SURIMI FRITTI
gamberi* e porro, 2pz surimi* di granchio fritti, 2pz
€ 3.00 € 3.00
000 000
11. NUVOLETTE 12. ALETTE DI POLLO
sfoglie fritte alla base di impanati e fritti, 2pz
gambero € 4.00
€ 2.50 ‘
«3@:’: @ @
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13. ANELLI DI CALAMARI* 14. TAKOYAKI* 0 15. PATATINE FRITTE*
impanati e fritti (SOLO CENA) € 3.50
€ 5.00 polpettine di polipo e farina %
(5 X0) € 4.0
00200

0 16. PANE AL VAPORE* W 17. PANE FRITTO* 0 19. TOUFU FRITTO
pane bianco al vapore, soffice e pane al vapore fritto, 2pz cubetti di toufu fritti con salsa
leggermente dolce, 2pz € 4.00 teriyaki
€ 350 006 €5.00

18. CHELE DI GRANCHIO* 20. BAOZI* 21. GAMBERI IN FILI DI
(SOLO CENA) (SOLO CENA) PATATE*
fritte panino con ripieno di carne e (SOLO CENA)
€ 4.00 verdure, cotto al vapore, 2pz gamberi avvolti da fili di patate fritti,
@ € 3.00 2pz
(¢ XAXO) (5] € 4.00

22. POLLO FRITTO

8 bocconcini di pollo* impanati e
fritti
€ 6.00

000

"




Nnsalato

—— — _—
s 25. INSALATA VEGAN 26. INSALATA DI POLLO
iceberg, carote, rucola, mais iceberg, carote, mais, carne di pollo*
€ 5.00 € 6.00

27. INSALATA DI GAMBERI 28. INSALATA DI SURIMI
iceberg, carote, mais, gamberi* iceberg, carote, mais, surimi* di granchio
€ 6.50 € 6.00

06 ©6C

29. INSALATA MISTA 30. INSALATA DI MARE*

iceberg, carote, mais, surimi* di granchio, calamari*, (SOLO CENA)
gamberi* polpo, surimi di granchio, calamari, gamberi, carote,
€ 7.00 rucola




lempuro

W 35. YASAI TEMPURA
2pz zucchineg, 2pz carote

€ 7.00

36. EBI TEMPURA
. tempura di gamberoni*

€ 9.00

-~ Q9@0

37. TEMPURA MISTA
2pz gamberoni*, 1pz carote, 1pz
zucchina

€10.00

lacos

QO 40. SAKE TACO

(SOLO CENA)
tartare di salmone*, avocado,
phildelphia, teriyaki, tobiko*
€ 5.00

0002006

(O 42.EBITACO
(SOLO CENA)

tartare di gamberi cotti*, surimi,

avocado, philadelphia, teriyaki,
tobiko*

€ 5.00

00000606

oz)

O 41. TUNA TACO

(SOLO CENA)
tartare di tonno*, avocado,
philadelphia, teriyaki, tobiko*
€ 5.00

0002006




Millefoglie

O 45. SAKE

sfoglia fritta, salmone*, philadelphia e
teriyaki, 2pz
€450

00026

\\.

O 46.TUNA
sfoglia fritta, tonno*, philadelphia e
teriyaki, 2pz
€ 5.00

@ @ @ @ G @

QO 47. SAKE TARTUFO

sfoglia fritta, salmone*, philadelphiag,
salsa tartufo e teriyaki, 2pz

€ 5.50

O 48. TUNA TARTUFO

sfoglia fritta, tonno*, philadelphia, salsa
tartufo e teriyaki, 2pz

€ 6.00

QO 49. CRISPY SAKE
patatine, tartare di salmone*,
philadelphia, teriyaki e tobiko, 2pz

€ 450

0002006

(O 50. CANNOLO

(SOLO CENA)

cannolino, tartare di salmone*, avocado,
philadelphia, teriyaki, 1pz
€ 4.00

(O 51. BRUSCHETTA

bruschetta all'olio, tartare di salmone*,
avocado, philadelphia, 2pz

€ 5.00
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(O 55. SALMONE (O 56. TONNO (O 57. SUZUKI
salmone* tonno* branzino*
€ 3.00 € 3.50 € 3.00

el St s P Iy _ e
s _ . v ) . :

(O 58. GAMBERO ROSSO () 59. GAMBERO COTTO (O 60.POLPO
(SOLO CENA) gambero cotto* (SOLO CENA)
gambero rosso crudo* € 3.00 polpo*
€ 4.00 (i) € 3.650

O 61. ANGUILLA W 62. VEGAN (O 63. SALMONE
(SOLO CENA) avocado SCOTTATO
anguilla* € 3.00 salmone* scottato, pistacchio, ks
€ 4.00 teriyaki
e € 3.60
(AN

(O 64. TONNO (O 65. SALMONE KATAIFI (O 66. SALMONE
SCOTTATO (SOLO CENA) MANDORLE
salmone* scottato, (SOLO CENA)

tonno* scottato, pistacchio, . . » . .
P philadelphia, kataifi, teriyaki

teriyaki € 450 salmone* scottato,
€ 4.00 . _ philadelphia, mandorle, teriyaki
e e € 450

00260

(O 67. TONNO KATAIFI
X (SOLO CENA)
tonno* scottato, philadelphia,
kataifi, teriyaki
€ 5.00

00290




O ‘& 70. SAKE SPICY QO 71. PHILADELPHIA (O 72. NORI SAKE

tartare di salmone*, salsa spicy, philadelphia, avvolto da salmone*  tartare di salmone*, avvolto da
riso avvolto da salmone € 5.00 alga nori

€ 5.00 @ € 4.00

00 00206

O 73. NORI MAGURO Vs 74. NORI WAKAME (O 75. SAKE SCOTTATO
tartare di tonno*, avvolto da wakame*, avvolto da alga nori (SOLO CENA)
alga nori € 4.00 tartare di salmone*, riso avvolto

€ 450 @ @ @ @ da solmoneé(t:irtitycjjtlg, pistacchio,
@ € 6.00
000

(O 76. PHILA KATAIFI Vg 77. NIDO PHILA QO 78. TOBIKO*
philadelphia, avvolto da philadelphia, riso, kataifi e teriyaki (SOLO CENA)
salmone*, kataifi, teriyaki € 5.00 tobiko, riso avvolto da salmone

€ 5.50 @ € 5.00

0206 000

i _'\" i J o y
O 79. IKURA* 80. EBITEN* O 81.FRUIT

(SOLO CENA) (SOLO CENA) (SOLO CENA)
uovo di salmone, riso avvolto salmone, tempura di gamberi, salmone*, mango, rucola, salsa
da salmone rucola, teriyaki mango
€ 6.00 € 5.00 € 5.00

000 000 0




(O 82. NIDO SAKE

(SOLO CENA)
riso, tartare di salmone*, kataifi
e teriyaki

€ 450

L AN O]

O 85. SALMONE (O 86. TONNO (O 87. GAMBERO COTTO

salmone* e avocado tonno* e avocado gambero* cotto e avocado
€ 3.00 € 3.50 € 3.00

0oe 0oe 006

O 88. SALMONE PHILA O ‘a 89.SALMONE SPICY (O 90. SALMONE FRITTO
salmone*, avocado e tartare di salmone* e salsa spicy salmone* fritto, philadelphia e
philadelphia € 4.00 teriyaki

€ 3.50 DX 0 X € 4.00
o6 00006

O 91. GAMBERO TEMPURA O 92. ANGUILLA W9 93. VEGAN
gambero* in tempura, (SOLO CENA) cetriolo e avocado
philadelphia e teriyaki anguilla*, avocado e teriyaki € 3.00

€ 4.00 € 4.00

DO0OO6 OO0
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(O 101. SAKE FRITTO
salmone*, avocado, philadelphig, fritto, salsa teriyaki

€12.00

0O 102. e8I
gambero* in tempura, salsa teriyaki

€12.00

000

(O 100. SAKE
salmone*, avocado, philadelphia

€10.00



(O 105. SAKE (O 106. TEKKA

salmone* crudo tonno* crudo
€ 4.00 € 4.50
e e

(0O 108. suzuki W9 109. AVOCADO
branzino* avocado
€ 4.00 € 4.00
(o4

i

O M. MAGURO

tonno cotto, avvolto da alga di
soia

€ 6.00

®e

(O 107. KANIKAMA
surimi* di granchio

€ 4.00

006

-

(O 110. SALMONE
salmone*, avvolto da alga di soia

€ 5.00

®e

O 112. TEMPURA SALMONE
salmone?, tutto in tempura, salsa
teriyaki
€ 5.00

00

(O 3. CRISPY SAKE

salmone*, riso soffiato, tutto fritto,
philadelphia, teriyaki
€ 8.00

006



O 4. FrRUIT

(SOLO CENA)
salmone* fritto in tempura,

philadelphia, frutta di stagione,

teriyaki
€ 8.00

(O 115. SAKE SPECIAL

(SOLO CENA)
salmone®, tutto in tempura,
ricoperto da tartare di salmone,
kataifi e teriyaki

€10.00

oYA

(O 120. SALMONE

salmone*, philadelphia, sesamo,

teriyaki
€5.00 =

00

(O 121. SALMONE COTTO

salmone* cotto condito con
philadelphia, sesamo, teriyaki

€5.00

O 122. MAGURO
tonno* cotto, sesamo, teriyaki

€5.50




(O 130. SALMONE
salmone*, avocado, salsa ponzu

€7.00

00

(O 131. TONNO
tonno*, avocado, salsa ponzu

€ 8.00

00

(132. JD SPECIAL
(SOLO CENA)
mango, salmone*, salsa frutta della passione

€ 9.00

006

(133. SPECIAL

(SOLO CENA)
Jlmone*, base di riso, philadelphia, tobiko,

kataifi, teriyaki
€ 11.00

002006

(O 134. BLACK SPECIAL

(SOLO CENA)
salmone*, base di avocado e riso nero,
philadelphia, tobiko, teriyaki

€12.00

00206
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(O 138. SAKE*

salmone

€ 8.00

(O 139. TUNA*
tonno

€ 9.00

140. PESCE BIANCO*
branzino

€ 8.00

(O 125. SAKE

salmone*, avocado, wakame*,
edamame?*, mais, sesamo

€12.00

0000

(O 126. TUNA

tonno*, avocado, wakame?,
edamame*, mais, sesamo

€13.00

0000

O127.€8BI

Fambero* in tempura, avocado,
wakame*, edamame*, mais,
sesamo

€13.00

00000



(O 145. SAKE QO 146. TONNO
salmone*, sesamo, salsa ponzu tonno* sesamo, salsa ponzu
€ 7.00 € 8.00

000 000

O12200JOY)

O 147. MISTO* (O 148. FLAMBE' MISTO*
salmone, tonno, branzino, sesamo, salsa ponzu (SOLO CENA)
€ 9.00 salmone, tonno, branzino, tutto scottato, sesamo))

[
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(O 150. SALMONE (O 151. TONNO
filetti di salmone* scottato, sesamo, salsa teriyaki filetti di tonno* scottato, sesamo, salsa teriyaki
€ 8.00 € 9.00

000 000




Uramak

O 160. SAKE O 161. MAGURO O 162. PHILADELPHIA ROLL
salmone*, avocado, sesamo tonno*, avocado, sesamo salmone*, avocado, philadelphia,
€ 9.00 €10.00 sesamo

@ @ € 10.00
®oe 0C0
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(O 163. CALIFORNIA ROLL (O 164. SAKE TOBIKO (O 165. SAKE TARTUFO
surimi* di granchio, avocado, salmone*, avocado, sopra salmone*, avocado, philadelphia,
sesamo e maionses coperto da tobiko sopra salmone scottato, teriyaki,
€ 9.00 €10.00 salsa tartufo

®0 00C0 €120
000CO

O ‘a 166. TARTARE SAKE O ‘a 167. TARTARE TUNA O 168. AFFUMICATO
tartare di salmone*, sesamo, tartare di tonno*, sesamo, salsa salmone*, avocado, sopra
salsa spicy spicy salmone affumicato

€12.00 €13.00 £€12.00

©0c0 o AP



(O 169. SAKE GREEN (O 170. SAKE KATAIFI (O 171. SAKE PISTACCHIO

(SOLO CENA) salmone*, avocado, sopra salmone*, avocado, sopra
salmone*, avocado, sopra philadelphia, kataifi, teriyaki salmone, philadelphia, pistacchio
avocado e philadelphia € 11.00 €12.00

€12.00 00206 6o
0

(O 172. SAKE MANDORLE O ‘a. 173. SAKE SPICY (O 174. DRAGON ROLL
salmone*, avocado, sopra salmone*, avocado, sopra (SOLO CENA)
salmone, philadelphia, mandorle salmone e salsa spicy tempura di gemberoni*, sopra
€ 13.00 € 12.00 avocado, maionese

X <) (ON N E €12.00
00006

QO 175. MANGO ROLL (O 176. SAKE FRITTO ‘a O177. MIURA
mango, salmone*, sopra salmone salmone* fritto, sopra salmone PISTACCHIO ROLL*
e salsa mango scottato, philadelphia, kataifi, salmone cotto condito con
€12.00 teriyaki philadelphia, sopra salmone
@ €12.00 scottato, salsa spicy e pistacchio

000C06 £12.00
00206



O O 178. EBI ARCOBALENO* (O 179. UNAGI ROLL

gamberoni in tempurg, sopra pesce misto e teriyaki ) (SOLO CENA) ) )
anguilla*, avocado, sopra avocado, philadelphig,
€14.00 teriyaki

0020 €14.00
00206

i

‘a (O 180. EBI CHEESE O O 181. EBI KATAIFI ROLL

gamberoni* in tempura, sopra cheddar, salsa spicy, gamberoni* in tempura, sopra salmone,
teriyaki philadelphia, kataifi, teriyaki
€13.00 €12.00

©® ‘a. 182. SALMONE COTTO

e salmone* cotto condito con philadelphia, sopra
cipolla fritta e salsa spicy

€ 9.50



(O O 183. EBI TARTUFO (O 184. CHICKEN ROLL

gamberoni* in tempura, sopra salmone scottato, pollo* fritto, philadelphia, kataifi, teriyaki e sesamo
teriyaki e salsa tartufo € 950

€12.00 0006
0060

(O 185. TEMPURA ROLL (O 186. FRESH ROLL*
tempura di gamberoni*, sesamo, philadelphia, solo salmone senza alga, sopra philadelphia
teriyaki £ 950
€ 11.00 @

0 187. FRUIT W 188. VEGAN

banana, sopra salsa frutta e sesamo avocado, insalata, sesamo e alga
€10.00 € 8.00

(L) (0]



Jramaki &

(195. BLACK SAKE (O 196. SAKE MANDORLE ‘a (197.BLACK
avocado, salmone*, sesamo e salmone*, avocado, sopra CHEDDAR
alga philadelphia, mandorle (SOLO CENA)
€ 8.00 €11.00 salmone*, avocado, salmone,
@ sopra cheddar, salsa spicy,
teriyaki
€ 11.00

¢ RANON-H O

Ok 198. BLACK MIURA O 199. BLACK EBI O 200. BLACK MAGURO
salmone* cotto condito con TEMPURA (SOLO CENA)
philoigllggig, iSCOp;OSCeEiS%OnlLOOfrittO, termnpura di gamberoni*, tonno cotto, avocado, sopra
picy philadelphia, kataifi, teriyaki e maionese e sesamo
€ 11.00 sesamo € 13.00

00200 €12.00 Y YY)
000660

O O 201. BLACK TIGER EBI

tempura di gamberoni*, sopra
salmone, philadelphia, kataifi,
teriyaki

€13.00

00006




O 210. SUSHI SASHIMI*
6 nigiri, 6 sashimi misto, 12pz

€12.00

O 211. SUSHI MIX*

4 uramaki, 6 nigiri mix a piacere dello chef, 6
hosomaki, 16pz

€15.00

00020060

O TYSNQ

O O 212. BARCA PICCOLA*

(SOLO CENA)
4 uramaki, 6 nigiri mix, 6 hosomaki, 6 sashimi mix,
2 gunkan, 24pz

€ 22.00

0002000

O (O213. BARCA GRANDE*

(SOLO CENA) N
8 uramaki, 10 nigiri, 12 hosomaki, 12 sashimi, 2 S
gunkan, 44pz

€ 42.00

00020060



Primi di r1so

% 300. RISO BIANCO

riso bianco, sesamo

€ 2.50

303. RISO CON POLLO

pollo* zucchine, carote, uova e
cavolo

€ 6.00

I.“.
o sy
N
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306. RISO AL SALMONE

salmone*, zucchine, carote,
cavolo e uova

€ 6.00

000S

301. RISO ALLA

CANTONESE
piselli*, prosciutto, uova

€5.00

304. RISO AL CURRY
piselli*, prosciutto, uova, curry

€ 6.00

00O

307. RISO CON GAMBERI*
gamberi, piselli, uova

€ 6.00

AN ORS
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W 302. RISO CON
VERDURE

carote, zucchine, uova e cavolo

€ 5.00

‘a 305. RISO CON MANZO
piselli*, peperone, cipolla, carne di
Manzo macinata e uova

€ 6.00

000

308. RISO ALLA
MARINARA*

gamberi, piselli, calamari, surimi
di granchio, uova

€ 6.50

PO0c000



Spaghett

0 ‘@ 310. YASAI UDON ‘a 311. CHICKEN UDON ‘a 312. EBI UDON
carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soia,  cqarote, zucchine, germodgli di soig,
pepe nero, cavolo e salsa dello pollo*, pepe nero, cavolo e salsa gamberi, pepe nero, cavolo e

chef dello chef salsa dello chef
€ 6.50 €7.00 €750

W 313. SPAGHETTIDIRISO  314. SPAGHETTI DI RISO AL 315. SPAGHETTI DI RISO

CON VERDURE CURRY CON POLLO*
carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soiq,
cipolla, cavolo e uova cipolla, uova, cavolo e curry cipolla, uova, pollo e cavolo
€ 5.00 € 6.00 € 6.00

00006 (s NANON) 00®6

316. SPAGHETTI DI RISO 317. SPAGHETTI DI RISO W 318. SPAGHETTI DI SOIA
CON GAMBERI ALLA MARINARA* CON VERDURE
carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soig,
cipolla, uova, gamberi e cavolo cipolla, uova, gamberi, surimi di cipolla e cavolo

€ 6.00 granchio, calamari e cavolo € 5.00

s XAXOX LX) € 6.50 0006
N A NON LN M@



319. SPAGHETTI DI SOIA ‘@ 320. SPAGHETTI DI SOIA 321. SPAGHETTI DI SOIA

CON POLLO CON CARNE CON GAMBERI*
carote, zucchine, germogli di soiq, peperoni, carne di maiale carote, zucchine, germogli di soiq,
cipolla, pollo e cavolo macinata, cipolla, peperoni cipolla, cavolo e gamberi
€ 6.00 €6.00 € 6.00

0006 006 0006

322. SPAGHETTI DI SOIA 0 323. SPAGHETTI SALTATI 324. SPAGHETTI SALTATI

ALLA MARINARA CON VERDURE CON POLLO*
carote, zucchine, germogli di carote, zucchine, germogli di soig, carote, zucchine, germogli di soiqg,
soiq, cipolla, gamberi, surimi di cipollg, uova e cavolo cipolla, uova, pollo e cavolo
granchio, cavolo e calamari € 5.00 € 6.00

€ 6.50 - R
’ s NANONI] 00006
00O O

325. SPAGHETTI SALTATI 326. SPAGHETI SALTATI ‘@& 327. SPAGHETTI
CON GAMBERI* ALLA MARINARA* THAILANDESI
carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, germogli di soia,  carote, zucchine, cipolla, germogli
cipolla, uova, cavolo e gamberi cipolla, cavolo, uova, gamberi, di soia, uova, carne di maiale,
€ 6.00 surimi di granchio e calamari cavolo e salsa piccante dello

€ 6.50 chef

000060 €650
00006

0000GE




Cnocchi ¢

s 335. GNOCCHI DI RISO CON
VERDURE

carone, zucchine, funghi, porro, bambu

€ 6.00
00

336. GNOCCHI DI RISO CON
POLLO

carone, zucchine, funghi, porro, bambu
e pollo*

€ 6.50

337. RAMEN AL BRODO CON
CARNE

carne di manzo macinato, rucola, mais,
uova soda

€ 6.50

00006

338. RAMEN AL BRODO CON
GAMBERI

gamberi*, rucola, mais, uova soda

€ 6.50

00006006

339. RAMEN ALLA PIASTRA*

carote, zucchine, cipolla, uova, =
gamberi, surimi di granchio, calamaiig

€750

00006000

343. ZUPPA DI MAIS
pollo*, mais, uova

€ 3.50

000

e S ———

W 344. ZUPPA DI MISO

tofu, alghe, miso

0 ‘& 345. ZUPPA

AGROPICCANTE
€ 3.50 uova, funghi, verdure, germogili di

@ @ @ soiq, tofu, carote, zucchine e salsa

agropiccante

€ 4.00

000




350. POLLO ALLE ‘@ 351. POLLO PICCANTE  352. POLLO CON VERDURE

MANDORLE pollo*, peperoni, porro, cipolla, pollo*, patate, carote
pollo*, mandorle, carote, bambu, salsa piccante € 6.50
zucchine € 6.00
€650 o
0000

353. POLLO AL LIMONE 354. POLLO IN 355. POLLO AL CURRY
pollo*, salsa al limone AGRODOLCE pollo*, bambu, cipolla, carote,
€ 6.00 pollo* fritto, peperoni, ananas, piselli
@ salsa agrodolce € 6.50
€ 6.00 (4]
0006

357. MAIALE FUNGHI E ‘a 358. MAIALE PICCANTE  356. POLLO ALLA PIASTRA

BAMBU maiale*, peperoni, cipolla, porro pollo* zucchine, carote, porro e
maiale*, funghi, bambu € 6.00 bambu
€ 6.50 @ € 7.00

0006 0006



359. MAIALE CON
VERDURE

maiale*, patate, carote

€ 6.50

00

360. VITELLO FUNGHI E
BAMBU

vitello*, funghi, bambu

€ 6.50

0006

361. VITELLO CON
VERDURE

vitello*, patate, carote

€ 6.50

00

362. VITELLO AL CURRY

vitello*, bambu, cipolla, carote,
piselli

€ 6.50

0006O

L5

| 363. VITELLO ALLA PIASTRA

- . N .
L vitello*, bambu, zucchine, carote,
porro

€ 7.00

1

‘a 364. VITELLO IN

TEGAME

(SOLO CENA)
vitello*, carote, zucchine, bambu,

peperoni, cipolla, porro

€10.00

0006



370. GAMBERI FRITTI 371. GAMBERI FUNGHI E ‘a 372. GAMBERI

gamberi* infarinati fritti BAMBU PICCANTI
€ 6.50 gamberi*, funghi, bambu gamberi*, peperoni, cipolla, porri
0+ ) €7.00 €7.00
00006 000

8 S

‘a4 373. GAMBERI SALE E 374. GAMBERI AL LIMONE 375. GAMBERI AL CURRY

PEPE gamberi*, salsa al limone gamberi*, bambu, cipolla, carote,
gamberi*, cipolla, peperoni, pepe € 6.50 piselli
€7.00 00 €7.00

000 0006

376. GAMBERI IN 377. GAMBERI ALLA ‘a.378. GAMBERI IN

AGRODOLCE PIASTRA TEGAME
gamberi* fritti, peperoni, ananas,  gamberi*, zucchine, carote, porro, (SOLO CENA)
salsa agrodocle funghi, bambu gamberi, carote, zucchine,
€ 7.00 € 750 bambu, peperoni, cipolla, porro
0000 0006 $$$

.

‘a.379. CALAMARI IN

TEGAME
(SOLO CENA)
calamari*, carote, zucchine,
bambu, peperoni, cipolla, porro

€10.00

00060




390. SPIEDINI DI MAIALE
spiedini di maiale*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€ 5.00

000

392. SPIEDINI DI GAMBERI

spiedini di gamberi*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€ 6.00

000G

394. GAMBERONI ALLA PIASTRA

(max 1 porzione a persona con menu pranzo)
gamberoni*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€ 8.00

0000

391. SPIEDINI DI POLLO
spiedini di pollo*, salsa, teriyaki, sesamo, pepe

€ 5.00

000

393. SPIEDINI DI SEPPIA
spiedini di seppia*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€ 6.00

0000

395. SALMONE ALLA PIASTRA
salmone?*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€7.00

000S

396. TONNO ALLA PIASTRA

tonno*, salsa teriyaki, sesamo, pepe

€ 8.00

000




bevande -

ACQUA NATURALE 75¢cl €250
ACQUA NATURALE AMBIENTE 75¢cl €250
ACQUA NATURALE 50cl €150
ACQUA FRIZZANTE 75¢cl €250
ACQUA FRIZZANTE AMBIENTE 75¢cl €250
ACQUA FRIZZANTE 50cl €150
COCA COLA 33cl €250
COCA ZERO 33cl €250
SPRITE 33cl €250
FANTA 33cl €250
ESTATHE LIMONE 33cl €250
ESTATHE PESCA 33cl €250
ACQUA TONICA(LURISIA) € 3.00
GAZZOSA(LURISIA) € 3.00
TE AL GELSOMINO € 4.00
TE ALLA CAMOMILLA € 4.00
TE VERDE GIAPPONESE/CINESE € 4.00

Calici & Cocktail .

VINO FERMO AL CALICE € 5.00
VINO FRIZZANTE AL CALICE € 5.00
APEROL SPRITZ € 6.00
CUBA LIBRE € 6.50
NEGRONI € 6.50

GIN TONIC € 7.00



Birre

ASAHI - Alcol: 5.2%

Caratterizzato da un prezioso giallo dorato con schiuma bianca; il gusto
iniziale é leggermente maltato con note di caramello e note morbide di mais
e rinfrescante, leggermente acidula, per poi giungere a conclusione con un
finale secco.

50cl €5.00

| SAPPORO - Alcol: 4.7%

Si tratta di una birra da basso tenero alcolico e a bassa fermentazione. Ha
un sapore leggermente amaro, caratterizzato da un aroma di mandorla e
cereali. Ottima per essere abbinata ai tuoi piatti orientali preferiti!

£
By B

o -
S fay

B s ge.00 1

— 50cl € 5.50

BIRRA TSINGTAO - Alcol: 4.7%

la birra cinese piu conosciuta e popolare; colore biondo chiaro e ha un gusto
secco e rinfrescante.

TSINGTAC

Ny

- 64cl € 5.00

HEINEKEN 33cl € 3.00
BECKS 33cl € 3.00
CERES 33cl € 3.50
CORONA 33cl € 3.50
MORETTI 66cl € 4.00
PERONI 66cl € 4.00

BIRRA DELLO.STRETT 66cl € 4.50



Lista dei vini

Vini bianchi

CORVO GLICENE
CHARDONNAY

FINA KIKE

GRILLO BIO

LA SEGRETA
CHIARAMONTE INZOLIA
ALTAVILLA GRILLO
BAYAMORE BIANCO
SABBIE DELLETNA
SANT'AGOSTINO

CDC

CDC ROSATO

LALUCI

ADENZIA

LEONE BIANCO

NOZZE D'ORO BIANCO
ANTHILIA

CHARDONNAY VIGNA DI GABRI
MARIA COSTANZA BIANCO

VIGNAVELLA
MUELLER THURGAU
PINOT GRIGIO
GEWURZTRAMINER

Vini frizzonti

SATARI
CALAMOSSA
CHARME BIANCO
CHARME ROSE
BIANCO DI NERA

CORVO

MANDRAROSSA

FINA

CVA

PLANETA

FIRRIATO

FIRRIATO

FIRRIATO

FIRRIATO

FIRRIATO

CRISTO DI CAMPOBELLO
CRISTO DI CAMPOBELLO
CRISTO DI CAMPOBELLO
CRISTO DI CAMPOBELLO
TASCA D'ALMERITA
TASCA D'ALMERITA
DONNAFUGATA
DONNAFUGATA

G. MILAZZO

G. MILAZZO
HOFSTATTER
HOFSTATTER
HOESTATTER

CVA
MANDRAROSSA
FIRRIATO
FIRRIATO

G. MILAZZO

€15.00
€16.00
€18.00
€18.00
€18.00
€17.00
€17.00
€ 20.00
€ 22.00
€ 22.00
€ 20.00
€ 20.00
€ 25.00
€ 24.00
€ 22.00
€ 40.00
€ 20.00
€ 30.00
€ 28.00
€ 35.00
€ 22.00
€ 22.00
€ 25.00

€18.00
€16.00
€ 20.00
€ 20.00
€ 26.00



ViNi r0ssi

CDC ROSSO

BAYAMORE ROSSO
PERRICONE ROSSO
ADENZIA ROSSO

MARIA COSTANZA ROSSO

Spumante & Prosecco

PROSECCO COL'SANDAGO
SAINT GERMAIN FIRRIATO
PETRAMATER

METODO CLASSICO MILAZZO

Franciacorta & Champagne

BERLUCCHI 61 EXTRA BRUT
BERLUCCHI 61 SATEN

BERLUCCHI 61 ROSE

CUVEE PRESTIGE

BELLAVISTA ALMA FRANCIACORTA
MOET ROSE IMPERIALE

Vinida mezza bottiglia 37oml

CHARDONNAY
LA SEGRETA BIANCO

LA SEGRETA ROSSO
ALTAVILLA GRILLO
CHARME BIANCO
CHARME ROSE

MILAZZO BIANCO DI NERA

CRISTO DI CAMPOBELLO
FIRRIATO

TASCA D'ALMERITA
CRISTO DI CAMPOBELLO
G. MILAZZO

COL SANDAGO
FIRRIATO

TENUTE ORESTIADI
G. MILAZZO

BERLUCCHI
BERLUCCHI
BERLUCCHI

CA' DEL BOSCO
BELLAVISTA

MOET & CHANDON

MANDRAROSSA
PLANETA
PLANETA
FIRRIATO
FIRRIATO
FIRRIATO

G. MILAZZO

€ 20.00
€ 20.00
€ 22.00
€ 24.00
€ 40.00

€16.00
€ 20.00
€ 25.00
€ 25.00

€ 35.00
€ 40.00
€ 42.00
€ 65.00
€ 65.00
€ 90.00

€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 9.00
€ 11.00
€ 11.00
€13.00



Dessert

PRINCIPESSA
gelato alla fragola

€5.00

oy
et
A

PAN DAN
gelato alla vaniglia

€5.00

TWITTY
gelato al fior di latte

€5.00

MY LITTLE PONY

vasetto di gelato di vaniglia e cioccolato con ovetto
sorpresa. Con b diversi tappi da collezionare

€ 5.00

PIRATA
gelato al cioccolato

€ 5.00

CIP CIOK
gelato al cioccolato

€ 5.00

=

RABBIT
gelato al fiordilatte

€ 5.00

HOT WHEELS

barattolo gelato alla vaniglia e cioccolato con uovo
sorpresa. Con macchinine e gomme da cancellare

da collezionare.

€ 5.00



FRUTTA CINESE
lytch
€ 3.50

"
\ 7 "

COPPA GELATO

due gusti a scelta tra: pistacchio, cioccolato,
vaniglia, fragola, nocciola, limone

€ 3.50

BANANA SPLIT

due gusti a scelta tra: pistacchio, cioccolato,
vaniglia, fragola, nocciolag, sorbetto al limone, con

panna e glassa

€5.00

MIA TUSCIA

fondo di crumble al cacao e bisquit alla nocciola
con ganache montata e pralinata di nocciole della

tuscia

€ 6.00

BARCHETTA ANANAS FRESCO
€ 3.50

GELATO FRITTO

un gusto tra: cioccolato,
nocciola e vaniglia

€ 4.00

SORBETTO AL LIMONE
disponibile solo estate

€ 3.50

MOUSSE ALLO YOGURT

morbido bisquit alla panna, mousse allo yogurt e
tenero inserto allarancia e al pistacchio

€ 5.00



S

|

NUTELLA FRITTA MOCHI SEMIFREDDO
cracker a strati con nutella due gusti a scelta: cocco, CIOCCOLATOBIANCOE
impanati e fritti pistacchio, fragola, mango, MANGO
€ 4.00 cioccolato, matcha, frutta della
passione, vaniglia € 5.50
€ 5.00

L . . - ST
- "':. . . ..i- 2 : - ‘
- il Jin‘, . !-.ﬁ ___; .' ",.-‘
TARTUFO COCCOE TARTUFO AL PISTACCHIO TARTUFO NERO
NOCCIOLA gelato al pistacchio e mandorla gelato semifreddo allo crema e
gelato al cocco con salsa alla con topping al pistacchio avvolto gelato al cioccolato, decorato
noceiola e cioceolato. decorato in granella di pistacchio. con granella di nocciole e cacao
con scaglie di cocco, granella di € 5.00 € 5.00
meringa e di nocciola pralinata.
€5.00

‘Q

/
-

'y ¢
COPPA SPAGNOLA IN COPPA PISTACCHIO IN FLUTE LIMONCELLO
VETRO VETRO geloto al Iim.one itolioni. con
elegante coppa in vetro con coppa gelato alla crema e variegatura al limoncello. il flute &
gelato alla panna variegato al pistacchio variegato al In vetro.
€ 550 cioccolato, decorata con € 6.00
pistacchi pralinati. La coppa &€ in
vetro.

€ 5.50



| < __fi.

TIRAMISU DELL CHEESECAKE | CHEESECAKE AL ;

TRADIZIONE PERSONALIZZABILE CARAMELLO
€ 5.00 crema di formaggio su biscotto, crema di formaggio poggiata su
decorazione a piacere dello staff un croccante biscotto, arricchita
in superficie da caramello salto
€ 5.00 €500

FRUTTA LIMONE COCCO RIPIENO
€ 5.50 € 5.50

.
SOUFFLE AL CIOCCOLATO SOUFFLE AL PISTACCHIO
soufflé al cioccolato con cuore di cioccolato liquido soufflé al cioccolato con cuore al pistacchio liquido
€5.00 € 5.00

TIRAMISU SENZA GLUTINE E LATT

CHOCONUT
un croccante biscotto al cacao e nocciolag, due senza lattosio
strati di mousse al cioccolato e nocciola, ricoperte € 6.00

da glassa alla gianduia, senza lattosio

€ 6.00



Caffetteria

CAFFE €120

(ESPRESSO, RISTRETTO, LUNGO)

CAFFE AMERICANO €120
CAFFE DECAFFEINATO €150
CAPPUCINO €150
CAFFE CORRETTO €150

Digestivi

SAKE DI RISO € 3.50
SAKE DI PRUGNA € 3.50
GRAPPA CINESE € 3.00

(ROSE, RISO, BAMBU, GINSENG)

LIMONCELLO € 3.00
AMARI € 3.50
(AMARO DEL CAPO, MONTENEGRO, AVERNA,

JAEGERMEISTER, UNICUM, MONTE POLIZO)

AMARO AMARA € 4.00
GRAPPA 903 € 4.00
JACK DANIEL S € 4.00



